S MISES EN BOUCHES

A PIECE EN € Nos mini-fours salés

35,00 ...
14,00 ...

40,50 ...
18,00 ...

40,50 ...
18,00 ...

32,50 ...

54,00 ...
24,00 ...

49,50 ...
22,00 ...

40,00 ...
16,00 ...

28,00 ...
28,00 ...
28,00 ...
28,00 ...

Le plateau de 50 piéces
Le plateau de 20 piéces

Nos tartinettes
Le plateau de 45 piéces
Le plateau de 20 piéces

Feuilletés « asiatique prestige »
Nems, samossas, crevettes cages...
Le plateau de 45 pieces

Le plateau de 20 pieces

Le quinté gourmand

Chaud-froid de légumes, bavaroise

de Saint-Jacques, sucette de foie gras,
Tartare de tomate, courgette

de crevettes, macaron

Le plateau de 25 pieces

Nos pots fraicheur
Le plateau de 45 piéces
Le plateau de 20 pieces

Nos pots dessert
Le plateau de 45 piéces
Le plateau de 20 piéces

Nos réductions sucrées
Le plateau de 50 piéces
Le plateau de 20 piéces

Nos pains « surprise » (80 piéces environ)
Nos brioches au crabe

Nos brioches au saumon fumé

Nos brioches au foie gras

S FOIES GRAS MAISON

EUR PAIN AUX FIGUES

A PIECEEN €

170,00 ...

A PART EN €
17,00 ...

16,00 ...
19,00 ...

NOS ENTREES FROIDES

LA PIECE EN €
7,00 ...

7,00 ...

8,00 ...
12,50 ...

13,00 ...

12,50 ...
15,00 ...

Hors-d'ceuvres riches
Présentation de charcuterie fine
Déclinaison de ballotines au foie gras

Terrine de foie gras aux mendiants
de fruits secs et sa salade

Supréme de magret de canard au foie gras
et sa salade de mache aux graines de sésame

Tatin de foie gras aux pommes caramélisées
Le diamant et sa salade au foie gras

NOS ENTREES CHAUDES

LA PIECE EN €
98,00 ...

LA PART EN €

6,00 ...
9,00 ...
8,00 ...
9,50 ...
9,80 ...
8,50 ...

9,80 ...
8,50 ...

17,50 <.
8,00 ...

Filet de beeuf en crolte sauce Périgueuse
(6/8 personnes)

Nos tourtes et feuilletés
se réalisent pour 4 ou 6 personnes

Tourte Bressane a la julienne de légumes
Tourte aux morilles

Feuilletés aux grenouilles a la Provencale
Tourte au homard

Feuilleté de ris de veau aux morilles

Feuilleté de saumon et Saint-Jacques
au confit d'endives

Feuilleté du Sud-Ouest
(magret de canard, foie gras et truffes)

Feuilletine de caille aux morilles et foie gras
(individuelle)

Escalope de ris de veau aux pleurotes fraiches
Escargots de Bourgogne (la douzaine)

La coupole de foie gras aux truffes de Meuse (environ 800 grammes, 10 persannes)

Foie gras de canard aux figues
et son chutney de pommes

Foie gras de canard au Porto blanc
Foie gras de canard aux truffes de Meuse

LA PART EN €
19,00 ...

9,00 ...

Escalope de foie gras (chaud)

aux mandarines roties

Superposition de parfait de foie gras
au chutney de figues et pain d'épices

NOS POISSONS FROIDS
GARNIS DE LEUR SAUCE AUX HERBES

LA PART EN €
11,00 ... Saumon entier Bellevue (12 personnes)
19,00 ... Demi-langouste Parisienne
12,50 ... Salade de crevettes papillon
et saumon fumé aux agrumes

7,00 ... Artichaut Norvégien

6,00 ... Le Saint-Jacques
11,00 ... Saumon d'Ecosse labélisé fumé maison

NOS POISSONS GARNIS

DE LEUR SALADE )
AU SAUMON FUME MAISON

NOS VIANDES CUISINEES

LA PART EN €
12,00 ...
14,00 ...
15,00 ...
14,00 ...
15,00 ...

Chartreuse de ris de veau en habit vert
Supréme de pigeon en cocotte au jus rédui
Filet mignon de veau sauce foie gras
Chapon roti a la biére blonde

Filet de canard aux pruneaux
a linfusé de balsamique

Dinde rotie sauce vigneronne

Cendrillen de pintade au foie gras
sauce aux truffes

11,00 ...
13,00 ...

14,00 ...
12,00 ...
13,00 ...
14,00 ...

Tournedos Rossini

Pintade farcie aux chataignes

Noisette de chevreuil aux fruits rouges

Dos de sanglier aux deux raisins a 'Armagn.

NOS LEGUMES en barquett

LA PART EN £
13.50... ga;e;:léj: SSaa;rr;:Tg:cques et saumon en ajoli p0|.||' 6 personﬂes
11,00 ... Terrine de langouste et homard a l'aneth LA BARQUETTE
11,00 ... Terrine de Saint-Jacques Florentine EN €
12,00 ... Opéra de rouget 20,00 ... Risotto crémeux verdé aux pointes d'asperg
10,00 ... Médaillon de Saumon d'Ecosse 20,00 ... Gratin dauphinois
14,00 ... Saumon fumé maison et sa salade au crabe 20,00 ... Etuvée de legumes d'antan
(marrons, topinambours}
20,00 ... Duo de tagliatelles fraiches et de légumes
NOS POISSO N S c HAU DS 20,00 ... Créme bralée de potiron
LA PART EN €
13,50 ... Pavé d'ombrine a la créme d'oursin
9,00 ... Crabe, lotte, écrevisses en coquillage sauce Aurore 2
14,00 ... Minestrone de gambas et écrevisses
14,00 ... Charlotte de Saint-Jacques a la glace de vin rouge Pour mleu,['
14,00 ... Papillote de la Trilogie aux petits l[égumes vous 5é Hous
(cabillaud, rouget, saumon) modiﬁer v ’r o he ﬂom‘m
12,00 ... Filet de Saint-Pierre au beurre de crevettes grises e re’ye”mn ot [0 ang,
12,50 ... Duo de queue de langouste et son boudin aw'é.f[ € Jouy Nae?
de poisson au Noilly Prat e 21/]2/20]
8,00 ... Coquilles Saint-Jacques au gratin po‘fr la .fafnf.‘fyly
19,00 ... Demi-langouste au jus corsé de Madiran apre-f fe 28/12/201&;{7‘
17,00 ... Marmite Dieppoise (minimum 3 personnes) M.'ms Us Yemeyr.
(gambas, filet de rouget, empereur, Saint-Jacques) e Vot efflﬂﬂs
14,00 ... Poélée de Saint-Jacques sauce champagne -
cq pag Caf}wrehe Hsion

aux féves de soja



